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• Les fruits ont été récoltés à l’intérieur de parcelles du projet 
de recherche sur la fertilisation de l’Université Laval en 2016.  

• Les parcelles d’intérêt pour cet essai étaient celles fertilisées 
avec 0, 13, 27, 40 and 54 lbs N/acre (0, 15, 30, 45 and 60 kg 
N/ha). L’apport d’azote a été fractionné en 4 (15%-35%-35%-
15%). Les parcelles ont reçu les mêmes quantités d’azote 
annuelles de 2014 à 2016.  

• Chaque traitement a été répété deux fois dans chacun de 3 
sites conventionnels (Laurierville, Notre-Dame-de-Lourdes) 
et un site biologique (Saint-Louis-de-Blandford).  
 

Protocole  



• Les sources d’azote étaient le sulfate d’amonium (21-0-0) 
pour les sites conventionnels et des solutions d’acides 
aminées pour le site biologique (8-0-0 en 2015 et le 6-1-1 en 
2016). 

•  Chacune des ces parcelles a également reçu 30 lbs de 
P2O5/acre, 85 lbs de K2O/acre, 10 lbs de Mg/acre,1.8 lbs de 
Cu/acre and 0.9 lbs de B/acre par année.  

• Sept à huit livres de fruits ont été récoltés à l’aide d’un 
peigne dans chacune des parcelles entre le 8 et le 12 
octobre 2016.  

Protocole  



• Cinq livres de chaque échantillon ont été placées dans une 
boîte de carton et entreposées à 6 ˚C pour une période de 
12 semaines. 

•  À la récolte et après 3, 6, 9 et 12 semaines la qualité des 
fruits a été évaluée selon les critères du USDA. Les fruits 
déclassés ont été séparés en fruits meurtris, avec cicatrices, 
mous ou pourris, endommagés par des insectes et trop 
petits, ont été comptés et pesés.  

Protocole  
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Production conventionnelle  
Fruits déclassés 
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Production biologique  
Fruits déclassés 
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Production conventionnelle  
Fruits pourris 



Production biologique  
Fruits pourris 
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Production biologique  
Dommages d’insectes 
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Conventionelle Biologique 

Le % de petits fruits (<13/32“) était significativement plus élevé dans les parcelles sans 
azote (0,89% vs 0,05 to 0,34%).  
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Couleur des fruits 
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• La fertilisation azotée a eu un effet sur la conservation des fruits 
frais. L’augmentation de l’application d’N a entraîné une 
diminution de la qualité des fruits en entreposage. 

• Le pricipal facteur expliquant son effet sur la qualité des fruits 
en entreposage est la pourriture des fruits. L’augmentation de la 
l’application d’N a entraîné une augmentation de la pourriture 
des fruits.  

• La fertilisation azotée a eu un effet sur l’homogénéité de la 
coloration des fruits et sur le Tacy. L’augmentation de 
l’application d’N a entraîné une diminution de l’homogénéité de 
la coloration des fruits et du Tacy. 

Conclusions 



Conclusions 

• La fertilisation azotée a eu un effet sur le rendement. 
L’augmentation de l’application d’N a généralement entraîné 
une augmentation du rendement, avec la plus grosse 
augmentation observée jusqu’à une application de 27 à 40 
lbs/acre d’N.  

• À la lumière des résultats de ce projet, considérant les effets de 
la fertilisation azotée sur la qualité et le rendement des fruits 
frais, une fertilisation annuelle de 27 à 40 lbs de N/acre devrait 
être recommandée.  
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