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Pourquoi on s’intéresse à la canneberge 
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(Données FAO, 2017) 
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La pourriture du fruit de la canneberge 

• Pertes dues à la PFC  25 - 33% de la production (Oudemans et 

al., 1998)(Wells-Hansen et McManus, 2017) 



PFC: complexe de 12 champignons 
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La culture de la canneberge 
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Les champignons responsables 
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Les champignons responsables 

Champignons responsables de la 
PFC au champ 

Champignons responsables de la 
PFC en entreposage 

Champignons pouvant causer la PFC au champ et en entreposage 
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Le diagnostic avant 2019 
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Le diagnostic avant 2019 
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Début de 
la récolte 
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Le diagnostic avant 2019 

Identification des champignons responsables 
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Détection dès que les champignons s’installent 
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Après 2019: notre outil révolutionnaire! 



Notre outil révolutionnaire! 
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Pourquoi l’ADN? 
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A. cytisporea 

A. 

lycopodina 

S. geniculata 



Notre outil en détail 
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Notre outil en détail 
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Notre outil en détail 

1 Pourriture précoce 

2 Pourriture cotonneuse 

3 Pourriture noire 

4 Pourriture visqueuse 

5 Pourriture blanche 

6 Pourriture terminale 

7 Pourriture tachetée 

8 Pourriture à petites taches 

9 Pourriture molle 

Chaque bande correspond à une 
typologie différente de pourriture 
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Apparition des symptômes 

Pourquoi notre outil est révolutionnaire? 
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Le diagnostic avec l’outil moléculaire 
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Le diagnostic avec l’outil moléculaire 
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Comparaison des deux méthodes 
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Identification avant 2019 

Identification aujourd’hui Réagir 

Le test est 2000 fois plus performant  



Concrètement 
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Analyse des fruits de 2018 
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cranberry 
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Maturité Fin de la 
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Analyse des fruits de 2018 

129 
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85 champs après 
3 semaines 
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6 semaines 

7200 fruits 



Totalité des champignons détectés 
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Champignons responsables de la 
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Champignons responsables de la 
PFC en entreposage 

Champignons pouvant causer la PFC au champ et en entreposage 
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Totalité des champignons détectés 
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Totalité des champignons détectés 

28 

32% 

Au champ 

Plus de 32% sont des champignons 
causant la PFC en entreposage  
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Champignons pouvant causer la PFC au champ et en entreposage 



Totalité des champignons détectés 
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Totalité des champignons détectés 
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31 

Un processus d’amélioration continu 

1. Perfectionnement de l’échantillonnage 

• Moments et parties végétales 

2. L’échantillonnage 2019 

3. La pourriture noire 

4. La piste de Cadophora sp. 



1. Perfectionnement de l’échantillonnage 

1. Analyses à tous les stades phénologiques  

2. Amélioration de l’outil en fonction de vos besoins! 
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Réduire l’intérvalle de détection 
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1. Analyses à tous les stades phénologiques  

2. Amélioration de l’outil en fonction de vos besoins! 

Réduire l’intérvalle de détection 
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2. Échantillonnage 2019 

1. Déterminer la présence des champignons pathogènes au champ 
et en entreposage, en utilisant le test de diagnostic moléculaire 

 

1. Corréler les analyses des différents sites pour déterminer la 
variation de la présence des champignons en fonction de la ferme 
échantillonnée  
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Canneberges 

Bieler 

Groupe Nadeau 

L&Sttttt 

cranberry 

B&Crrrrr      

cranberry 

2. Échantillonnage 2019 
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2. Échantillonnage 2019 



 
3. La pourriture noire 

• Trois champignons responsables  
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Allantophomopsis 
cytisporea 

Allantophomopsis 
lycopodina 

Strasseria 
geniculata 



• Pas de symptômes au champ 

• Deux semaines après l’entreposage, jusqu’à 90% des 
fruits peuvent être perdus 

• Très problématique aux États-Unis et en Nouvelle-Écosse 

• En rapide croissance au Québec 
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3. La pourriture noire 
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4. La piste de Cadophora sp. 
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Espèces non ciblées 

Champignons ciblés 

7% 

93% 
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4. La piste de Cadophora sp. 

7% 

39% 
54% 

Espèces non ciblées 

Champignons ciblés 

Cadophora sp. 
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L’outil est disponible! 

• Le service a été transféré au Laboratoire d'expertise et de 
diagnostic en phytoprotection 

 

• Il sera bientôt possible d’analyser vos échantillons 
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Laboratoire d'expertise et de 
diagnostic en phytoprotection 
Complexe scientifique 
2700, rue Einstein, D.1.200h 
Québec (Québec)  G1P 3W8 
 
Tél. : 418 643-5027, poste 2700 
 
Phytolab@mapaq.gouv.qc.ca 
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Sans fongicides Allantophomopsis

cytisporea

Botryosphaeria vaccinii

Coleophoma empetri

Colletotrichum

gloeosporioides

Monilinia oxycocci

Phyllosticta vaccinii

Physalospora vaccinii

Strasseria geniculata

Cadophora sp.

19% 

36% 

6% 

11% 

28% 
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Sans fongicides 

• Plus d’espèces 

• Répartition homogène des 
responsables de la PFC au 
champ et en entreposage 

 

Avec fongicides 

• Moins d’espèces 

• 66% sont responsables de la 
pourriture en entreposage 

• Présence même s’il y a eu 
des traitements chimiques 
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C1   C2   C3   C4   C5 C6     C7    

Pourriture 
noire 

Pourriture 
à petites 
taches 

Pourriture 
molle 

Pourriture 
blanche 

L’outil moléculaire appliqué 
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93% 

7% Trichoderma sp., Penicillium sp., Mucor sp., etc. 

Champignons à l’étude 

Séquences des 
300 isolats 

2017: 117 fruits analysés 
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Physalospora vaccinii

Coleophoma empetri

Strasseria geniculata

Botryosphaeria vaccinii

Colletotrichum gloeosporioides

Phomopsis vaccinii

7% des champignons responsables de la PFC 

2017: 117 fruits analysés 



• Au champ:  

• Plus de 32% de champignons sont 
responsables de la pourriture en 
entreposage 

• Pas possible d’observer des symptômes à ce 
stade 

• L’outil est efficace en détectant d’avance la 
maladie 

 

51 

41% 

32% 

27% 

PFC au champ 

PFC en entreposage 

PFC au champ et en entreposage 



• Après 3 semaines:  

• L’outil se demontre correct en prevoyant le 
dévélopppement des maladies 
d’entreposage (plus de 52%) 
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PFC au champ 

PFC en entreposage 

PFC au champ et en entreposage 

24% 

52% 

24% 



• Après 6 semaines:  

• Plus de la moitié des fruits sont encore 
affectés pasr des champignons causant la 
PFC en entreposage  
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PFC au champ 

PFC en entreposage 

PFC au champ et en entreposage 

22% 

48% 

30% 


